

	Text1: 100 gr zucchero 125 gr burro ammorbidito 1 presa sale 1 uovo intero e 1 tuorlo 250 gr farina 1 punta di coltello di lievito Bertolini 
	Text2: Mescolare bene gli ingredienti e lasciare riposare in frigo per 1 ora prima di rivestire la tortiera con la pasta
	Text3: 6
	Text4: 15
	Text5: 18
	Text6: 2
	Text7: PASTA FROLLA
	Text8: NOTA: coprire bene i bordi con la cartaforno durante la cottura della pasta con i fagioi secchi per evitare che si brucino


